LAMBRUSCO DI SORBARA

Denominazione di Origine Protetta __
VINO SPUMANTE ROSE &
BRUT e

100% Lambrusco di Sorbara
. Vino rosso, spumante, brut
Metodo Charmat

La vendemmia, opportunamente
anticipata conferisce al prodotto
una buona acidita; un’accurata
selezione delle uve che vengono
pressate sofficemente ci permette
di ottenere il mosto fiore; segue
la spumantizzazione, di tipo
Charmat lungo, per 5 settimane
al14/16°C.

.. Colore rosa corallo. Naso
intriso di mineralita, profumo
che si apre immediato con note
floreali e fruttate.

Sapore fragrante e netto di rosa
canina, fragola, lampone e

pompelmo.
Finale piacevole e di giusta
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